
2011/05/18    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

鳥取県野花地区の梅林 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

野花梅 

 

   

 

 

 

 

 

酒類卸・小売 〒294－0055 TEL0470-27-2506      FAX0470-27-2162 

（株）栖
す

重
じゅう

本店 館山市那古 1650－1 E-mail suju@awa.or.jp 

 

体にやさしい純米酒  郷土（千葉）の地酒  量より質の本格焼酎  自然派ワイン 
       

和のリキュール  日本のクラフトビール  こだわり調味料  飲料・食品その他 

mailto:suju@awa.or.jp


体にやさしい純米酒 

 

 

◎純米酒『山滴る』      鳥取県 山根酒造場 

    

原料米：鳥取県産山田錦 55％精米   日本酒度：＋９度 

        酸度：２   酵母：9号酵母 

    

「山滴る」は、正岡子規が始めて俳句に用いた夏の季語。 

夏山の緑から滴るような清冽な涼味を表現した生酒です。 

 

 

単にすっきりした香味の生酒とは全く違った、滴るような 

旨味とフレッシュさを併せ持った純米生酒です。 

酸の出方も心地良く、食事とよく合います。 

開栓後一日経った味わいには、感動しましたが、おそらく 

一、二年の貯蔵で更にまろやかな旨味に熟成すると思います。 

 

 

 

小売価格 1.8L 2620円（税別） 

     720ml 1340円（税別） 

 

 

 

 

 

 

 

◎杜の蔵 純米生酒        福岡県 （株）杜の蔵 

 

原料米：福岡県産 夢一献 65％精米  Alc．：13  

       日本酒度：+4   

 

 

 

調度良いぐらいと思われる、フレッシュかつおだやかな香味、 

しかも旨味のあるやわらかな味わい。 

夏の疲れをいっぺんにほぐしてくれる純米生酒です。 

アルコール度も 13度とやや抑え、体にも優しく、食欲が落ちる夏場には 

もってこいの涼味です。 

 

 

 

小売価格  300ml 450円（税別） 

 



今年は純米酒（日本酒）で、梅酒を作りましょう 

 

梅ちゃん （果実の酒用純米清酒）鳥取県 梅津酒造 

原料米：一般米 

麹米 60% 掛米 70%精米   酵母 7 号 

日本酒度：＋10～＋15   アルコール度：20～21 度 

 

梅酒など果実の酒用に造った純米原酒 

 

1.8L 2380 円（税別） 

 

Q.なぜ『梅ちゃん』で漬けると美味しいのか（ホワイトリカー製に比べて） 

 

A.純米酒のエキスと、梅のエキスの相乗効果で、とてもまろやかで、コクのある梅      

酒になります。漬け込んだ梅の実も、最後まで引き上げる必要が無く、（完熟梅   

を使うと）柔らかくとても美味しく召し上がれます。 

 

A.ホワイトリカー35°で漬けると漬け上がりのアルコール分は、20°位となり、

召し上がる時は、水やソーダで割ることになりますが、梅ちゃんで漬ける時は、

付け上がり 10°～12°とワイン程度です。ですから割らずにそのまま召し上が

れます。アルコール度は低いのに、エキスが濃く旨味がしっかりあります。 

 

梅ちゃんの梅酒を作ってみました 

  梅（青梅より完熟梅をおすすめします）・・・１kg 

  梅ちゃん 1.8ℓ・・・１本 

  氷砂糖・・・500ｇ～800ｇ 

 

  一年程の貯蔵で、まろやかで、梅のエキスいっぱい

の芳醇な梅酒となりました。もちろん 2~3 年と時が

経つほどまろやかな梅酒になりそうです。  レッテルは梅ちゃんの
レッテルを剥がして貼
りました 



リキュール 

 

◎ 野花（のきょう）梅酒と野花梅のご案内 

 

野花梅酒（鳥取県 梅津酒造） 

アルコール 10°～11°（3年以上熟成） 

 

鳥取県湯梨浜町 野花（のきょう）地区の梅園で栽培される、

大玉の梅 野花梅を完熟させ、純米原酒（梅ちゃん）に漬け込

んだ梅酒です。純米酒の豊醇なエキス分と完熟梅のクエン酸コ

ハク酸などの有機成分の相乗効果で、まろやかでコクがある、

おどろく程美しい梅酒となりました。 

アルコール度が 10°～11°ですので、そのまま召し上がっても

大丈夫。ぬる燗での味わいもおすすめです。 

 

1.8L 4343 円（税別） 

500ml 1524 円（税別） 

◎野花梅（のきょううめ） 

鳥取県野花地区だけで栽培されています。 

豊後梅の突然変異種で、良く熟すと、直径 5cm 以上にもなる、初めて
見ると、誰もがびっくりする程の大玉の梅の実です。完熟梅を手作業
で収穫し、大きさ等を選別して出荷しますが、その芳香は、素晴らし
く、この梅との出会いの感動が、梅津酒造の蔵元に、野花梅酒を造ら
せ、又、梅酒用の純米原酒「梅ちゃん」を誕生させました。 

極上梅酒 梅の天神様「仁」を搾った逸品 

花天神  梅津酒造 

完熟野花梅を当蔵独自の日本酒に２年以上の間漬け込んだ後、丸ごと種まで搾りました。 
丸ごと搾ることで、種の中の天神様と呼ばれる「仁」の精が満ちています。 
濃厚でありながら、ふくよかで高貴な香りと深みのある味わいがじっくりと染みわたり、
ひと際上質のひと時をお楽しみいただけます。 
「仁」は食べると「五福を得る」と言われるようにとても健康に良いとされ、重宝され
ています。 

内容量／375ml     アルコール分／9〜13 度 
原材料／日本酒：鳥取県産米 100％   梅：野花梅    氷砂糖：国産原料 100％ 

小売価格 3000 円（税別） 
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