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体にやさしい純米酒  郷土（千葉）の地酒  量より質の本格焼酎  自然派ワイン 
       

和のリキュール  日本のクラフトビール  こだわり調味料  飲料・食品その他 
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自然派ワイン 

 

Vinecco のワイン 

１．ファットリア・コロンチーノ  Fattoria Coroncino 

（マルケ州 スタッフォロ） 

魅力たっぷりのヴェルディキオ 
 

生産者ルーチョ氏は、ヴェルディッキオ種に魅せられ、２０年程前

ローマからスタッフォロに移り住み、家族四人（奥様と息子二人）で

小さなワイナリーを営んでいます。この地域に数多くいるヴェルディ

キオの生産者の中でも、彼の造るワインは、特に造り手の人物像「個

性的表情・人情味」が映し出されているように思えてなりません。畑

では有機栽培を行い、過保護なことは一切せず、必要に応じて最低限のボルドー液を使用するか、自分

でこしらえた堆肥のみ。蔵内ではオートマティックな温度管理はしません。薄い断熱シートのような素

材でタンクを覆うことで、ある程度温度は一定に保たれ、発酵が順調に進むそうです。春になれば、そ

のシートを剥がし自然な温度で熟成させます。 

 

IL Bacco 2009 DOC  イル・バッコ（白） 

ヴェルディッキオ種 100% 辛口  750ml 2200 円 

 

非常に洗練されたボリュームある果実味。太く厳格な酸によって快活感が保たれ、素晴らし

い飲み心地を演出。たっぷりのミネラル感と絶妙なアルコールがリッチな余韻を引き立てま

す。 

 

 

 

 

IL Coronncino 2009 DOC  イルコロンチーノ（白） 

ヴェルディキオ種 100%     750ml 2600 円 

 

自宅兼カンティーナの下にあるコロンチーノ畑と一番標高の高いチェッレーテ畑から収穫。

ブドウの樹齢も古く、ジャスミンや杉の木の皮のような落ち着いた香りから、オレンジ、ピ

ーチ、レモンなどの柑橘系やハーブの香りが矢継ぎ早に現われる。屈強なミネラルと、塩分

に負けないスケールの大きな果実味、凛とした酸味が余韻を引き締め見事なファイネスにつ

なげます。 

 

 

 

ミネラル感を直に感じられる、生命力旺盛な白ワイン。 

香りや酸の調和が絶妙で、日本酒的に言えば、酸に裏打

ちされた旨さが秀逸。 

 

 

 

イルバッコに比べると、全体的に穏やかで

いてマイルドな中に力強さを感じます。 

 

 



２．ピアン・デル・ピーノ AZIENDA AGRICOLA PIAN DEL PINO 

（トスカーナ州 テッラヌオーヴァ・ブラッチョリーニ） 

素朴な温もりのサンジョベーゼ 

 

造り手はジョヴァンニ・バタッキ。とても神経質で何事も納得しないと行

動しない人柄。登山家でもあり、「畑やワインの醸造は禅の精神に通じる。」

という。 

5.5haのブドウ畑は、自然の環境摂理を基本に管理されています。化学肥料

や人口堆肥に頼るのではなく、土、植物、地力のバランスを考えた自然農

法 ビオディナミも取り入れていますが、彼にとってはそれでも完全だと

いう意識はありません。サンジョベーゼを主体に栽培、天然酵母のみで醸

造するものの、温度管理や、醗酵前の SO２添加を最小限に留めます。殆ど

のワインでフィルタリングや澱引きを行ないません。 

 

Pianalti 2006 Chanati DOCG “ピアナルティ” キャンティ（赤） 

サンジョベーゼ 85% カナイオーロ他  750ml 2300 円 

 

とても親しみやすく、細胞にまでじわりと沁み込み、おどろく程シルキーな浸透感と充実し

た内容の果実味。未だ若いながらも全体に円熟味が感じられ程よい飲み頃を迎えています。

抜栓後も日を経る毎に、やわらかな甘味の感触がとても心地良い。 

 

 

 

 

 

Pian del Pino IGT 2006 ピアン・デル・ピーノ（赤） 

サンジョベーゼ 100%         750ml 2700 円 

 

心地良く自然完熟した深みのある果実の印象。賢くまとまらずタンニンに田舎風の表情を残

し、ほっこりした温かさを楽しめる。持続的な果実感とサンジョベーゼらしい酸味が重なり

合いながら、旨味のある渋さを堪能できる。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

母と子のラベルのように、どこかぬくもりを感じさせ

る素朴でいてリッチな味わい。 

 

 

開栓当初は堅くスリムな感じですが、やがて、きれいな果実味をま

とった旨味が花開き、やわらかな喉越しへと移り行き、ついつい盃

を重ねてしまいます。 

 



 

 

 

「芳醇で香ばしいエチゴスタウト（無濾過チルド）を何としてでも味わいたい。」 

のご要望にお応え致します。 

更に、ヴァイツェンビール、ペールエールも加わって、価格もお求め易いお値段になりました。 

 

 

エチゴ スタウト 330ml  本当の意味での「日本のスタウト」 

アルコール 7%  原材料 麦芽・ホップ 

 

大手メーカーのスタウト、黒ビールにはないリッチで香ばしい味わい。 

本場アイルランドのスタウトに負けない本物のスタウト 

要冷蔵 賞味期限 120日 

小売価格 400円（税別） 

 

エチゴ ペールエール 330ml 

アルコール 5.5％  原材料 麦芽・ホップ 

 

エール（上面発酵）特有のフルーティーな香りとホップの効いた心地良い

苦味のある淡色ビール。 

爽やかな香味の中にもビール本来の旨味がたっぷりです。 

要冷蔵 賞味期限 120日 

小売価格 400円（税別） 

 

エチゴ ヴァイツェン 330ml 

アルコール 5%  原材料 大麦麦芽・小麦麦芽のホップ 

 

小麦麦芽をふんだんに使った、酵母無濾過のにごりビールです。 

バナナのような香りと、やわらかな泡立ちが特長。 

ドイツ ヴァヴァリア地方独特のリッチなビール。酵母の働きで、とても

胃腸に良いビールです。 

要冷蔵 賞味期限 120日 

小売価格 400円（税別） 

 

 エチゴ無濾過チルドビールのお取り扱いについて 

1ケース（24本）よりメーカー直送にてお届け致します。 

3種類の詰め合わせ、2種類の詰め合わせも可能。 

  

お問い合わせ 

  （株）栖重本店  

TEL0470－27－2506 
       FAX0470－27－2162 
       e-mail suju@awa.or.jp 
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